SALONES PRIVADOS

LUARQUES

restaurante
DESDE 1966

e

Ventura de la Vega, 16 « 28014 Mad ic fel.: 91 429 6 74 « 91 42



ESTAMOS DESDE SIEMPRE...
1966

FABADA ASTURIARA 40 ptas

FABES CON ALMEJAS 45 ptas

VERDIFAS ASTURIAFNAS CON LANGOSTIEOS,
ATMEJAS Y RAPE 50 ptas




...PERO NOS HEMOS MODERNIZADO

NUESTRA CUCHARA HOY

FABADA ASTURIANA 16,00 €
TRADITIONAL ASTURIAN BEAN STEW

FABES CON ALMEJAS 16,00 €
BEANS CHOWDER WITH CLAMS

VERDINAS ASTURIANAS CON LANGOSTINOS ,

ALMEJAS Y RAPE 16,50 €
ASTURIAN VERDINAS BEANS WITH KING PRAWNS,

CLAMS AND MONKFISH



ENTRANTES, ENSALADAS Y VERDURAS

ANCHOAS DEL CANTABRICO
CANTABRIAN ANCHOVIES

ANCHOAS CON BOQUERONES EN VINAGRE
SALTED ANCHOVIES AND FRESH ANCHOVIES IN WINE VINEGAR DRESSING

CEBOLLAS RELLENAS DE ATUN Y TOMATE FRITO CASERO
ROASTED ONIONS STUFFED WITH TUNA AND HOMEMADE TOMATO SAUCE

CECINA DE LEON
CURED MEAT FROM LEON

CROQUETAS CASERAS (JAMON, BOLETUS, CABRALES)
HOMEMADE CROQUETTES (HAM, CABRALES CHEESE AND MUSHROOMS)

ENSALADA DEL CHEF
CHEF'S SALAD

ESPARRAGOS VERDES CON VIRUTAS DE JAMON IBERICO
GREEN ASPARAGUS WITH IBERIAN HAM

HABITAS MINI CON JAMON IBERICO DE BELLOTA
MINI FRESH BEANS WITH HAM

HUEVOS ROTOS CON VIRUTAS DE JAMON IBERICO
FRIED EGGS WITH IBERIAN HAM

JAMON IBERICO DE BELLOTA
THIN SLICED IBERIAN HAM

JUDIAS VERDES NATURALES CON JAMON
FRESH GREEN BEANS WITH HAM

PIMIENTOS ROJOS ASADOS CASEROS CON BONITO ESCABECHADO
SLICED BAKED RED PEPPERS WITH TUNA BELLY

PISTO DE LA CASA CON HUEVO FRITO
RATATOUILLE WITH FRIED EGG

QUESO DE CABRALES
CABRALES CHEESE PORTIONS

TOMATE DE LA HUERTA CON JAMON IBERICO
O CON BONITO ESCABECHADO ARTESANAL
TOMATO FROM THE ORCHARD WITH IBERIAN HAM

OR HOMEMADE PICKLED TUNA

16,50 €

16,00 €

12,50 €

12,50 €

8,50 €

11,00 €

11,50 €

12,50 €

1,50 €

21,00 €

10,00 €

13,50 €

9,50 €

12,00 €

12,50 €



PESCADOS

ALMEJAS A LA MARINERA
MARINADED CLAMS

BONITO ESCABECHADO ARTESANAL
HOMEMADE PICKLED TUNA

CACHOPO DE MERLUZA RELLENA CON LANGOSTINOS Y QUESO

HAKE STUFFED WITH KING PRAWNS AND CHEESE

CALAMARES EN SU TINTA CON ARROZ BLANCO
SQUID IN INK WITH WHITE RICE

COCOCHAS DE MERLUZA (DE PINCHO) A LA ROMANA
FRESH HAKE CHEEKS ROMAN STYLE

MERLUZA DE PINCHO A LA PLANCHA O ROMANA
FRESH HAKE

MERLUZA DE PINCHO “LUARQUES”
FRESH HAKE “LUARQUES”

PIXIN “LUARQUES” (RAPE)
MONKFISH “LUARQUES”

CARNES

CACHOPO DE SOLOMILLO RELLENO CON JAMON Y SETAS
TENDER STEAK STUFFED WITH HAM AND MUSHROOMS

CHURRASCO DE CEBON CON SALSA DE CABRALES
BARBACUED MEAT WITH BLUE-CHEESE SAUSE

CHULETA DE CEBON A LA PARRILLA
GRILLED STEAK

ENTRECOT DE CEBON A LA PARRILLA
GRILLED ENTRECOT

MORCILLO ESTOFADO “LUARQUES”
KNUCKLE BEEF STEW “LUARQUES”

RABO DE TORO CON GUARNICION
BULL S TAIL BRAISED WITH ACCOMPANIMENT

SOLOMILLO DE CEBON AL GUSTO
ENTRECOTT STEAK (RARE, MEDIUM, DONE)

22,00 €

21,50 €

23,50 €

19,00 €

2450 €

21,50 €

23,50 €

24,50 €

23,50 €

23,50 €

24,00 €

19,50 €

17,50 €

17,50 €

22,50 €



POSTRES

ARROZ CON LECHE (ASTURIANO)
RICE PUDDING (ASTURIAN)

FLAN DE LA CASA AL LIMON CON PEDRO XIMENEZ
HOMEMADE LEMON FLAN WITH SWEET WINE

HELADOS DE LA CASA
HOMEMADE ICE CREAM

MEMBRILLO DE LA ABUELA CON QUESO FRESCO Y MIEL
GRANNIE S QUINCE WITH FRESH CHEESE AND HONEY

SORBETE AL CAVA
CAVA SORBET

TARTA DE QUESO CON DULCE DE MEMBRILLO CASERO
CHEESE CAKE WITH GRANNIE’S QUINCE

TARTA CARBAYONA (DE ALMENDRAS)
ALMOND CAKE

TARTA TATIN DE MANZANA
APPLE CAKE

TOCINO DE CIELO
DESSERT MADE WITH EGG YOLKS AND SUGAR

NUESTROS POSTRES SON ARTESANOS

4,50 €

4,95 €

495 €

550 €

450 €

525 €

5o €

525 €

495 €

ELABORADOS POR NUESTROS REPOSTEROS

OUR DESSERTS ARE HOMEMADE



SALONES PRIVADOS

MENUS DE GRUPO

COMIDAS DE EMPRESA, CELEBRACIONES...
PREGUNTENOS. ESTAMOS A SU DISPOSICION



